Die Speisung der 5000

Doppelbildratsel: Das obere Bild unterscheidet sich vom unteren Bild durch 10 Fehler!




Die Speisung der Fiinftausend

Finde die versteckten Worter

NINF < 2QlalFw < ZI ¥ ET|Y a0 > <|> o> ol
Ll 2O Ww a0 woO SN WX OHZ I WL aoawnw wn|z
Vv Z =SV NV Ola vk VS >» <<\ I oggow k- a/wH
B a0 D20 Z/VO0 =SV S Z2ZWw>SZ 2o o0 Z2 </w DO
W HI>W0NZ A HI > X DN Z VO ¥YywZ < DI H Ww
VW Vao Waoa/w IHIIX=D2DHODalkF|HF<w Z o
D Sla|S a0 IINONWAa V| > ZO0unBE XD wnw
N OIS > H STV W I OVWLVHLWLZWDOL VDI HHAHZFIEF
I << LW D<KV F P WO Sk owss=>DS$ 0 D200 <|w
N 0ol =S|>wWwW S X ok oasunwuwumb YO SOV NV DZ
<|a|lx|DVINLOOIDH W XKW W D>0Z ak unao
QW > <KD Z|IITH MY FHXKFI<2ZW=>0 2w w o
B WV >a<X|laldawen ¥ n DX O X << Z oo =>D20 20
O HF x|l Z wnwa a0b|wWwal oonjlal a0 a0 DIH|D O
NW DR Ol v w s ZwI v uwnZwsouNOITZ
Ol O oHIIT|F X o IT ok, H WO W O/ ¥ N|WL| =|>
W <[V H| DO Nb|Faw oI FOF >w/ o N|a/ N
L L O x| >SX O ONaaHOWWH S o o X O0=IT 0

Diese Worter sind versteckt:

KOERBE DANK ZWOELF

HUNGER

FUENFTAUSEND

WUNDER LEUTE GALILAEA RASTPLATZ

JUENGER

MENSCHEN SATT AUSTEILEN

ESSEN

JESUS

RESTE SAMMELN SPEISUNG FISCHE

GERSTENBROT



Online-Material Nummer E03-06

Rezept fir etwa 10 kleine Fladenbrote

Zutaten Grundrezept:
> 1 TL Backpulver
> 300 g Mehl
> 250 g Naturjoghurt oder griechischer Joghurt
> ggf. Salz
Zutaten fir Knoblauch-Fladenbrote:
> 2 EL Olivendl
> 2 TL gehackter Knoblauch
Zutaten fir Tomaten-Fladenbrote:
> einige getrocknete und eingelegte Tomaten, kleingeschnitten
Zutaten fur Krauter-Fladenbrote:

> 2 EL gehackte Krauter

Anleitung:

Der Backofen wird auf 180 Grad Umluft (200 Grad Ober-/Unterhitze)
vorgeheizt. In einer Schissel werden Mehl und Backpulver vermischt. Dann
wird der Joghurt untergehoben, und das Ganze wird zu einem Teig verruhrt.
Nun werden aus dem Teig kleine, flache Brotkugeln geformt, die dann mit

etwas Mehl dunn ausgerollt werden.



Online-Material Nummer E03-06

Die Fladenbrote werden auf ein mit Backpapier belegtes Blech gelegt und

im vorgeheizten Ofen 10 Minuten gebacken.
Knoblauch-Fladenbrote:

Die Fladenbrote werden vor dem Backen mit einem Messer leicht eingeritzt.
In einer Schissel werden Olivendl und Knoblauch vermischt. Dann werden

die Fladenbrote mit dem Knoblauchdl eingestrichen.

Tomaten-Fladenbrote:

Vor dem Backen werden kleingeschnittene getrocknete Tomaten in den

Teig geknetet.

Krauter-Fladenbrote:

Die Fladenbrote werden vor dem Backen mit einem Messer leicht eingeritzt

und mit gemischten Krdutern bestreut.



